Réf : 3013
Produits alimentaires : la normes | SO 22000

Popul ation : hjectifs :

- Responsables et techniciens | -Comprendre les enjeux e les bénéfices

qualité dans les produits|-Maitriser les points clés dela norme SO 22000

alimentaires, chefs de projets|-Mettre en place un systéme de management de la sécurité
certification SO 22000 alimentaire

-Préparer un plan d’ action

Programe : Identifier les aspectsimportants d’un systéme de management de
la sécurité des aliments

Principal es définitions préal abl es (engagement de la direction,
communication...)

Enjeux et bénéfices

Freins et obstacles

Difficultés et recommandations

Lanorme| SO 22000

L es principaux chapitresde I’ SO 22000 et les points clés a
retenir

Intégration d’ un systéme de sécurité alimentaire dans un
systeme de management de la qualité

Lacertification | SO 22000

Péri ode : A dét erm ner

Dur ée : 03 jours

Ani mat eur ('s) Ni veau d’ Et ude Fonction Cccupée




